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FERMANDO GUELF! E ISABEL LOPEZ « Propietarios del restaurante 'La Mafia

Femarido; argentin, ¢ sabel, guadalajarefia, decidieron cambiar sus vidas'y rricritar € niegocio Gue siempre hablan ;ﬁﬁado.-uh e

* bre 105 restaurantes mdas pujantes de la ciudad por a su estilo. Ya tienen apotadas todas las reservas hista el mes de‘eriero.

ropio restaurante mds de una vez, «e! timo de trabajo es vartiginosan, asegura la parejs. [ RAGUEL TRIGUERC

restaurante::Pero no:ino cualquiera, un restayrante italiano, de tal forma que recordase los orfgenes de esteargentino que siem:,”
" previvié enarmorado de sus rafces, Ahora, y graclas.a un gran equipo de camareros cocineros; han lograderhacerse un hueco en.

o ; -
R.TORIA ] GUADALAJARA © i

sta pareja, que jamds se habla
dedicado a la hostelexfa, ha

conseguido llenar su restaurante:

tados kos fines de semana desde la
inauguracién. El secreta: calidad
en sus-platos y una briilante de-
coracion dellpcal. -

$Cudndo abrferon Ias puertas
de este establecimiento por pri-
mera vez? .

El23 de noviembre de este mis-
mo afio, Fl dfa 22 celebramos la
inauguracién, pero fue privada.
Vinieron unas 100 personas, lo-
dos conocidos nuesteos, Bl 23 fue
el dfa dela apertura publica.  °

$Cémo hasido la acogida?

Ha sido extraordinaria, muchi-
simo mds de 1o que nesoiros as-
perdbamos, Realimente estamos
sorprendidos. Sabfamos que el
reslaurante era bueno, pero ain
as{ quedamos Iimpresionados.

;8¢ han dedicado siempre ]

;

negocio dela hastelerfa?

No, Isubel frabajaba como ad-
ministzadora ¥ yo e1a econeroisia
en Argenting, Hace un afio pusi-
mes una jnmobiliaria que no

_prosperd y decidimos cambiar de
actividad radicalmente. La verdad

es que no somes hosteleros, pero
estamos aprendiendo a una velo-

‘cidad vertiginosa.,

3Por qué [ahosteler{a?

A Isabel siempre le gustd la
idea de tener un restaurante, era
como uil suefio que tenfa y sabfa
que Guadalajara era un buen k-
gar para realizario, es una ciudad
alague faltan muchisimas cosas.
Come esto aquf no habfa nada.

$Cémo surgld ka idea de mon-

tar un restaurante Hallao?
In realidad, nosotros hemos
comprado una franguicia. Besde
el primer momento supimes 1o
que comprabames, un buen ne-
gocio dotado de clerto nivel de ca-

. lidad que nos satisfacfa. Ademds,

la decoracidn nos gustd muchisi-:
mo. A pesar de eilo, nos hemos

sorprendide, porgue es més de fo

que tenfamos en menfe.

Por otra parte, lo bueno de es-
te sistema de franquicias es que
nos sentdmos respatdades abseiu-
tamente y ademds, funciona ma-
ravillosamente, algo que hemos
conseguide gracias a un equipo
de personas gue CIEemios (e es
realments muy bueno,

3Cudintas personas trabajan
en el restaurcante? . '

Depende del dfa. Fijas tenemos
aocho personias: tres en sala, que
el fin de semana se refuerza con
otras dos; dos dedicadas a la lim-

pieza, por supuesty, y res enlace- -

cina, uno en cada puesto, aungue
este fin de semana aumentardn
hasta cualro, . .

3 Por gué se caracteriza este
restaurante?

La verdad es-que'no-.
 sotros no somos hos-
- teleros, pero aqui es-
_tamos aprendiendo

a una velocidad ver-

tigiriosa

Este es un buen ne-
gocio, dotado de.

cierto nivel de cali:
dad y con una deco-
racién que nas gusto
‘muchisimo. .- D

Por tener buena calidad y, ala
vez, ser muy barate. Esto puede,
sin embargo, traer complicacio-
nes, La gente es muy exigente, al
piblico le gusta mucho nuestra
comida, pero hay quienes pien-
san que eslamos fallando un poco
en Ja atencién, y tienen que com-

. prender gue esto no es un Leslat-

*“rante de cinco tenedores en el gue

puede haber 1 camatere por me-
sa. Todo se paga.. .
La verdad es que en estos pri-

+ . meros diasla atencidn ha sido ma-

siva. La gente viene aqui y se apar-
€4, [0 VIENe a comer Y 5 van, $o-

" bretodo por el ambiente de cierto

confort que oftece el kocal, y tener
el 100 por cien del restaurante
oclipado implica muchisime tra-
bajo. En este sentido, cuando la
avalancha de priblico nos ha sor-
prendido si puede haberse visto
resentidala atencién, la cocina se
blegquea, la cantidad de camare-




«El vino italiano abunda aqui», asegura Mario, segundo jefe da sala. / R. TRIGUERD

Tanto mi padre
como mi madre
eran italianos, y yo
vivi enamorado de

ftalia desde que era
chiquitito

10s prevista no alcanza-..., aungue
no se puede tener aqui un ejército
de personal que por giva parte no
cabe en la cocina... A parle, noes
fécil dar de comer a los clienfes.
por 15 6 17 ewros de promedio,
con dos platos, postre, bebida y
café, . .
zAbren el vestaurante todos
log dias de la semana?

De momento abiimos todos
fos dias excepto ef lunes, que por-
ahoralo vamos a mantener cena-
do. Quizds en primavera decida-
mos ampliar también ai lunes. Pe-
ro de momento nos quedarmos asf,
hay que descansary urdenar al
personal,

3Qué tipo de comida ofrecen?

Damas comida italizna con umx
togue espaiiol, Hay algunos pla-
tos gue pueden haber sido dise-
fiados para el piiblico espafol, co-
mao los hueves rofos con guias, pe-
ro ef 95 por ciento sestante es
comida italiana.

+Qué platos son por ahoralos
muts solicitados?

El solomiilo y las pastas, La ver-
dad es gue estamos vendiendo de
forma masiva todos los plates,

'3Cémo se presenia pora usie-
des ia Navidad?

Tenemos cenas de grupos sy

Lo bueno del sis-
tema de franquicias
es que nos sentimos.
respaldados y fun-
ciona maravillosa-
mente

numerasos. Hemos tomado mu-
chisimas reservas. Al principio,’
pot inexperiencia, tomamos tal
vez s reservas de las que podia-
mos eubaiy, pero estamos solven-'
tando este aspecto, Greo que des-
pués de este sdbado vamos a estar
todes los dias complelos,

sTienen algin tipo de ment
especial para estas fechas? .

La franquicia ha preparado
cuatro mentis que van desde los
i1 euros (mds IVA) hastalos 19,y
que esédn preparados para cuatio
personas,

1Abrirdn los dias festivos di-
rante la época navideia? .

Abrimos Noche Vieja y el diade
Navidad, pero solo por ia noche. .

;Por qué un argentino deci.de :

pIontar un restaurante italiano? -

Mi padrey mi madie eran ita-
lianos, y yo vivi enamorado de fta-
lia desde que era chiquito, no es
aigo tarn exitario,

;Cémo ganaron ustedes su
primerapeseta?

En mi caso, como emplead(} en’
una empresa mullinacional en Ar-
gentina & los 20 ufos, y en el de
isabel, trabajando en una empre-.
sa de su padre, anngue Ia primera
peseta ganada fuera de este nego-
clo fue en las oficinas del INE.

Lilian, jefa de sala, es quién se encarga de que fos clientes sa slentars como en casa. / RAQUEL TRIGUERC




